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nome: COrnetto Misura Privolat albicocca

FORMATO: 290 g (10.23 0z) — 48,3 g (1.70 02)

INGREDIENTI: FARINA DI FRUMENTO - FARCITURA ALL'ALBICOCCA 24,5% (PUREA DI
ALBICOCCA 45% CORRISPONDENTE AL 11% DEGLI INGREDIENTI TOTALI, ZUCCHERO,
SCIROPPO DI GLUCOSIO-FRUTTOSIO, GELIFICANTE: PECTINA, ACIDIFICANTE: ACIDO
CITRICO) - OLI E GRASSI VEGETALI NON IDROGENATI (BURRO DI KARITE, GIRASOLE) -
LIEVITO NATURALE (FRUMENTO) 8,5% - ZUCCHERO - EMULSIONANTI: MONO E
DIGLICERIDI DEGLI ACIDI GRASSI DI ORIGINE VEGETALE, LECITINA DI SOIA - SCIROPPO
DI GLUCOSIO-FRUTTOSIO - AROMI - FARINA DI FRUMENTO MALTATO - GLUTINE DI
FRUMENTO — SALE.

CLAIM: SENZA LATTE E UOVA

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE:

Per 100 g Per cornetto
(48,3 9)
ENERGIA 1670 kJ 804 kJ
398 kcal 192 kcal
GRASSI 169 7,79
di cui acidi grassi saturi 539 2640
CARBOIDRATI 56 g 2749
di cui Zuccheri 26 g 13 ¢
FIBRE* 3,29 159
PROTEINE 5949 2,89
SALE 0,479 0,23 g
*AOAC 2009.01
Questa confezione contiene 6 cornetti.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
COLORE Ambrato
FORMA Tipica del cornetto
CONSISTENZA Soffice
SAPORE Gusto lievemente agrumato con farcitura all’albicocca

PARAMETRI CHIMICO-FISICI:
UMIDITA MEDIA: 22,0 %
PESO MEDIO SINGOLO PEZZO: 48,3 g

VALORI MICROBIOLOGICI:
Carica Batt.Tot 32°C < 5.000 ufc/ g

Coliformi <10ufc/g
E.coli <10ufc/g
Stafilococcus aureus <10ufc/g
Lieviti <500ufc/g
Muffe <500ufc/g
Salmonella Assente /25 ¢

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE CONSIGLIATO: 140 giorni
MODALITA DI CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO: luogo fresco e asciutto, non esporre alla
luce diretta, temperatura compresa tra 10°C e 25°C
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